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TAI ROSSO 
 

 

 
DENOMINAZIONE                                                                                                         

Colli Berici Denominazione d’Origine Controllata Tai rosso 

 

ZONA DI PRODUZIONE                                                                                             

Italia, regione Veneto, provincia di Vicenza, comune di Albettone                                                                    

Uve provenienti dai vigneti “Sogno” e “Tramonto” 

 

CARATTERISTICHE DEL TERRENO 

Calcareo-marnoso 

Altitudine compresa tra 70 e 100 m s.l.m. 

 

VITIGNO 

Tai rosso 100% 

 

SISTEMA DI ALLEVAMENTO  

Guyot bilaterale  

 

RESA PER ETTARO 

Estremamente variabile in base alle condizioni meteo che si verificano nel 

periodo della fioritura, mediamente 50-60 q.li 

 

ETÁ MEDIA DELLE VITI 

10 anni 

 

VENDEMMIA  

meccanica, nella seconda decade di settembre 

 

VINIFICAZIONE 

Diraspopigiatura; macerazione delle bucce per 7-10 giorni; fermentazione 

alcolica con lieviti selezionati a temperatura controllata tra 25 e 27 °C; 

fermentazione malolattica con la tecnica del coinoculo; svinatura e pressatura. 

Affinamento in cisterne di acciaio inox e successivamente imbottigliamento 

 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 

COLORE: rosso rubino chiaro 

PROFUMO: floreale e fruttatto con note caratteristiche di ciliegia e lampone. 

SAPORE: intenso, giustamente tannico, vivace. 

 

CARATTERISTICHE ANALITICHE  

Alcol: 13,0 % Vol.  

Acidità totale: 5,50 g/l 

 

ABBINAMENTO 

Vino molto versatile, ottimo in abbinamento alla Sopressa Vicentina DOP e al 

Prosciutto Crudo Veneto Berico-Euganeo DOP. La tradizione suggerisce 

l’abbinamento con “polenta e baccalà alla vicentina”. 

 

TEMPERATURA DI SERVIZIO 

16 - 18°C 


